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Bianca i Vera's
d@{ﬁ%e nicht uit de
stad. Omdat et
buitenCeven haar @O@J
doef, fcom’rz{é vaalc op
bezoele in thet Blauwe
Huiie. Bianca i dof
op nood en draagf

i d wodde jurken.

Frits i misschion wel

de beste viiend van Vera
en 914‘9' ib oo&mog eenk
&anféﬁ&fce@mma({% Dat

&(é oen Geﬁféeé@)wf}{% ib,
vindtVena niet eng. Frits is
VWL@'@M op Bianca.
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Kipje

Hef vu{m’renfwm{m@e
Kipje woont samen et
Vena, Popée, Saaren
het Lieveleersbeest in het
Blauwe Huisje. Haar
eities wonden door
Vera gebuife voor het
pannenkodkenboslag,

\ ERA

d(‘- !

Ve OV@ Mw@ on %aawmma@%

Popée isVera's ldeine
Wlmw/ypop. Ze it hedl slin

en we@fa@ﬁédj een
op@oééimg fe vinden
voor problemen. En
ze heeff een heol groot, A =
warm hantvoor zo'n e A e iy
Iein Popie. 97 a\ ) | ‘
X Ve de Muis woont aan de
— nand van thet bos in et Blauwe
I Huibje. Ze maald et daar 26
Vr gezellig, dat haar vniendjes
'y ¥ vaale op bezoelc leomen. Ze voefen
v Vy Y ¥ zich helemaal thuis bij vera. Of
Popé@maa&fe voor Vera D ) zouden ze alleen lomen omdat
een lappenthond en 2o Q - Vera 20 graag pannenfcoelcen
werd Saan geboren. Vera Ga&?uoom@:eﬂ allemmaal?
was heel blij met Saar,
daanom dulde ze haar
stevig fegen haan hart.
Pgofé@ﬂ'mg voelde 2o haar
%arﬂc@oppem en fwam
Saar echt totleven.
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Vera strooit het suikermengsel over de deeglap en met een mes

HGH’% nase
-ﬂi/l snijdt ze de lap in 20 reepjes van een centimeter breed. “Weten

kelinge

| " Dit heb je nodig
" voor ca. 20 stuks:

jullie hoe een acht eruitziet?” vraagt ze.

“Ik wel," roept Popje trots.
“Maak dan maar eens een acht van een reepje deeg,” zegt Vera.
“Verroest!" zegt Popje. “Nou lijkt het wel een krakeling!”

4 p@afcéeé d@epumemoom@oten@ﬁademd%%
(ontdooid)

50 gn lnistalswileen ‘ bakpapier heeft bekleed. De oven is al warm, 220 °C. In het midden van de
«!,,fy oven bakken de krakelingen goudbruin krokant.

“De eindjes goed vastdrukken, hoor!" zegt Vera.
Dan leggen ze alle krakelingen heel voorzichtig op de bakplaat die Vera met

1t @,@maﬂm leaneel

2el gesmolten boter of manganine “Zullen we voortaan iedere dag van die lekker

krakelingen maken?" vraagt Saar met volle
k- mond. “Veel lekkerder dan hondenbrokjes."

Postmerel heeft diepvriesbladerdeeg uit de stad gehaald. Maar als hij in de
keuken van Vera stapt, schrikt hij. “Jeetjemina Vera, het is helemaal
ontdooid!”

“Dat komt goed uit,” zegt Vera, en ze stroopt haar mouwen alvast op. “Het
moet ook ontdooid zijn."

Vera legt vier plakjes bladerdeeg op elkaar en rolt ze uit tot een deeglap van
ongeveer 20 x 20 centimeter. Nu mag Kipje helpen. Ze bestrijkt de deeglap
met de gesmolten boter. Ondertussen roert Popje de kaneel door

de suiker.

Zoete koek - Kolcen metVena - 11
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gaan ze dan allemaal achter elkaar opeten. En dan lekker
kruimelen en héél hard smakken! Eerst zijn staart eraf

bijten. Hap! En dan zijn oren. Hap! En dan is die kater op.
Weg! Foetsie! Verdwenen! Géén enge dromen meer voor Popje, want muizen

L T S
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b
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“Ik heb weer een nachtmerrie Dlt heb je nodig:

|

f gehad..." Jeetje, Popje ziet er nog 150 g gd@mggemd balmeel kunnen poezen eten. O zo!
|

|

steeds wit van en haar knieén 5o MW“ t@é@ﬂém&w

s ._.-._.__,-
] T

bibberen. “Het was weer van die

Vera mengt het bakmeel en de suiker met een snufje zout. Met twee messen

o
e e bl o, B N

sunfienout :
rooie kater..." 69 } &, snijdt ze de boter erdoor, net zo lang tot de boter heel fijn is verdeeld. Nu
100 gn leowde boten, o bl Qeé__
Getsie! Frits trekt zenuwachtig aan M kneedt ze er vlug een deegje van, wat een uurtje afgedekt in de koelkast

3-4l poed

zijn snorharen. Saar doet gauw de
| buitendeur op slot.

moet opstijven.

Na dat uur rolt ze het deeg uit tot een lap van een halve
“Weet je," zegt Vera, “als je ergens
bang voor bent, moet je niet hard

weglopen. Dan word je alleen maar

centimeter dik. Met een katervormpje steekt ze er allemaal
koekjes uit. Popje is erg knap, die heeft niet eens een vormpje

L T R e Y e

nodig. Ze weet uit haar hoofd hoe die kater eruitziet!
banger. Nee, je moet erop af!”

“Ik ben gekke Henkie niet,” zegt
Popje verontwaardigd.

Dan bekleden ze de bakplaat met bakpapier en gaan de

koekjes de oven in, die al voorverwarmd is op 175 °C. De

Nee, Vera wil katers hebben 15 a 20 minuten nodig om bruin te bakken.

ST e T S e rn Ly e b i i s o

natuurlijk ook niet dat Op een rooster mogen ze afkoelen.
Popje wordt
opgegeten door die
rode kater. Ze heeft
een beter plan. Ze
gaan rode koekjes

bakken die de vorm

Ondertussen heeft Frits het glazuur gemaakt.

AT T

|

|

1\ Hij deed de poedersuiker in een kom en deed
% er druppel voor druppel wat water door tot

f het mengsel glad was. Toen roerde hij de

! oranje kleurstof erdoor.

Nu mag het glazuur op de koekjes gestreken
worden. Laten drogen... en weg met de rode
katers! HAP!

A e, pRsals

hebben van die
ellendige rode
kater en die

E i T

R it b T S R
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